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 "او روش های آزمونویژگی ه- کنسرو خیارشور"با عنوان  111آشنایی با استاندارد ملی ایران به شماره 

 

 

 :هدف و دامنه کاربرد

هدف از تدوين اين استاندارد، تعيين ويژگي ها، درجه بندي نمونه برداري، روش هاي آزمون، بسته بندي و نشانه 

 . گذاري كنسرو خيار شور مي باشد

، در مورد كنسرو خيارشور به اشكال درسته و يا قطعه قطعه شده كه در آب نمك و اين استاندارددامنه كاربرد 

سركه تهيه شده است و در بسته هاي غيرقابل نفوذ پر و پس از دربندي با روش فرآيند سترون تجارتي سالم سازي 

 . ، كاربرد دارداستشـده 

 :خیار سبز تازه

مي   Cucurbitacea و خانواده “ Sativus Cucumis “ مـيوه تـازه، تمــيز و سالم از گونــه ،خيار سبز تازه

 . باشد

 چست ؟  کنسرو خیارشور

فرآورده اي است از خيارسبز تازه يا خيارشور تخميري كه پس از عمليات آماده سازي در شرايط  كنسرو خيارشور

ط با رعايت شراي معطربهداشتي و در ظروف مجاز غيرقابل نفوذ، بسته بندي و پس از اضـافه كـردن سـبزي هـاي 

ده وتحـت عمليـات فرآينـد خوب توليد، محلول آب نمك داغ و سركه در ظروف مجاز بـسته بنـدي و دربنـدي شـ

  .پاستوريزاسيون قرار مي گيرد
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 :ویژگی های که در آزمایشگاه مورد بررسی و آزمون قرارمی گیرد

 :ویژگی محصول نهائی

ي ، زنگ زدگي و بادكردگبايد عاري از فرورفتگي، نشتي بسته قوطي كنسرو خيارشور :وضعيت ظاهري -1

شيشه مـورد مـصرف بايـد عـاري از نـشتي و تـرك  ،ظروف شيشه ايباشد. درصـورت اسـتفاده از 

 .خـوردگي بـ وده و در فلـزي آن فاقـد زنگ زدگي باشد

 د.باش رنگ خيارشور در كنسرو بايد سبز تا سبز زيتوني و يا سبز متمايل به زرد و يكنواخت :رنگ-2

ـاري از هرگونـه طعـم و بـوي كنسرو خيارشور بايد داراي طعم و بوي مخصوص به خود بـوده و ع :طعم و بـو-3

 .خـارجي و نامطبوع باشد

 .خيارشور بايد ترد و شكننده باشد: تـردي-4

  :غيريكنواختي-5

 ف طول بزرگترين وغيريكنواختي طول خيارشور براساس اختلا خيارشور درستهدر  طولغيريكنواختي  الف(

  .مي باشد 1، مطابق درجه بنـدي جـدول شماره كوچكترين خيار

غيريكنواختي قطر خيارشور براساس اختلاف قطر بزرگترين و  خيارشور درستهدر  قطرغيريكنواختي  ب(

 مي باشدل رين خيـار، مطـابق جـدوكوچكت

درصد قطعه هاي خيارشور  08در خيارشور قطعه قطعه شده  خيارشور قطعه قطعه شدهدر  قطريكنواختي  ج(

 .بايد هم اندازه باشند

گرم درصد وزن خالص  5 ميزان سبزي هاي معطر مصرفي درتهيه كنسرو خيارشور نبايد از :سبزي هاي معطر -6

 .بيشتر باشد

 باشد. 2شماره ميلي متر طول در خيار شور بايد مطابق با جدول  18دم و گل بيش از  :دم و گل باقيمانده -7

  .باشدمايع پوششي فرآورده كنسرو خيارشور، بايد زلال و شفاف : محلول شفافيت-8

كنسرو خيارشور بايد بدون رسوب سفيد رنگ در ته ظرف بسته  در ته ظرف بسته بندي :رسوب سفيد رنگ-9

 .بندي باشد
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 ،خارجي مواد ،حشره و آفت، شن و خاكمانند عوامل فرآورده بايد عاري از عوامل ناپذيرفتني  :ناپذيرفتني-11

  .باشد ليزشدگيو  رم شدگي و له شدگين

 .مي باشد 2ميزان مجاز عيوب در كنسرو خيارشور مطابق جدول شماره  :عيـوب-11

گرم درصد وزن خالص بيشتر  5نمــك طعام مورد مصرف در تهيه كنسرو خيارشور نبايد از : طعام نمك-12 

 .باشد

 13- pH  :pH  باشد 3/4در كنسرو خيارشور نبايد بيشتر از. 

درصد برحسب اسيد استيك  1اسيديته در كنسرو خيارشور نبايد از  :) برحسب اسيد استيك (اسيديته  -14 

 بيشتر باشد

وزن آبكش كل درصــد وزن آبكش شــده كل كنسرو خيارشـور براسـاس درجـه بنـدي مطـابق پري:  -15

  . تعيـين مي گرددزير جـدول 

 .ظرف كمتر باشددرصد حجم كل  08ظرف بسته بندي در كنسرو خيارشور نبايد از  :ميزان پري -16

 :  ي فلزيينده هالاآ-17

 

 :افزودني -18

 .باشد مينهاي سوربات در كنسرو خيارشور مجاز دهنده، طعم دهنده و نگهدارنده به جز نمكافزودن هر گونه رنگ

 10وزن بندي شده در قوطي فلزي با هاي سوربات از نوع درجه غذايي ، فقط در كنسرو خيارشور بستهافزودن نمك :يادآوري

 .باشدباشد، و افزودن آن در ساير اوزان مجاز نميمجاز مي  ppm588 كيلوگرم به ميزان بيشينه

 :درجه بندي-19. 

 ، ممتاز و معموليي آورده شده است به سه درجه ويژهكنسرو خيارشور با توجه به عوامل مختلفي كه در درجه بند 

 : به شرح زير تقسيم مي گردد
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 :نشانه گذاري-21

نشانه هاي زير، بايد بر روي هر بسته بـا خـط خوانـا و غيرقابـل تغييـر بـرروي برچـسب هـاي كاغـذي و يـا  

يمـت( با ق ، سري سـاخت وخصات متغير )تاريخ توليد و انقضايا شيرينگ ليبل چاپ و در مورد مشپلاستيكي و 

و براي صادرات به زبان انگليسي و يا بـه زبان جوهر غيرسمـي پاك نشدني ، براي مصارف داخلي به زبان فارسي 

 .كشور خريدار ، نوشته يا برچسب شود

 نام و نوع فرآورده الف(

  نام و نشاني كارخانه توليدكننده (ب

  علامت تجارتي توليدكننده (پ

  ، ماه و سال (تاريخ توليد ) به روز (ت

  ، ماه و سال (ريخ انقضاء قابليت مصرف ) به روزتا(ث
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 .در مورد فرآورده توليد شده براي مصرف داخلي، تاريخ توليد و انقضا بايد مطابق سال شمسي درج شود يادآوري :

  سري ساخت محصول (ج  

  شرايط نگهداري محصول (چ

 كي، درمان و آموزش پزشارت بهداشتشماره پروانه ساخت از وز( ح

ورود از وزارت بهداشت ، درمان و آموزش پزشكي به جاي پروانه ساخت الزامي در مورد فرآورده وارداتي، درج شماره مجوز  :يادآوري

 .است

 .يادآوري : آب جز مواد تشكيل دهنده محسوب نمي گردد . ترتيب كاهش مقداره نام تركيبات متشكله ب( خ 

  « ساخت ايران» عبارت  (د

 .در مورد فرآورده وارداتي درج نام كشور توليدكننده به جاي عبارت ساخت ايران الزامي است يادآوري :

 . درجه كيفي خيارشور (ذ

 وزن خالص محتوير( 

 

 


